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NOCH MEHR WORKSHOPS?

WANN? WAS? WO? WER?

FREAKS LIVE Lasst euch Lebensmittel tätowieren, von Kunst inspirieren, genießt  
abwechslungsreiche Musik oder seid direkt beim Live Painting dabei!

Auf der Rückseite des Lageplans findest du noch mehr Seminare, Tastings und  
Workshops an 9 Workshop-Tischen, die über das ganze Festivalgelände verteilt sind.

ganztägig

ganztägig

ganztägig

ganztägig

ganztägig

11:15 – 14:30

15:00 – 15:30

15, 16 & 17 Uhr 
je 30min Set

15:30 – 18:00

ganztägig

ganztägig

ganztägig

ganztägig

12:00 – 15:00

Viktor Bopp  
von Pardonparis in München

Sarah Pfaffenberger  
Illustratorin

CVG Kulmbach  
Kunst-Leistungskurs

Hochschule Coburg

DJ Papaoke, Dominik Wetzel,  
Sambagruppe Aipalé 

Symphonisches  
Blasorchester Küps

Niko Nikolaidis

FREIWILLIGE GUGGENMUSIK 
ÜBERDRUCK

 DJ VIZE

BAYREUTH ESCAPE

SUPER MARIO

JACOB-ELLROD-SCHULE, GEFREES

Restaurant AURA und JRE Friends

Sascha Möller

LIEBLINGS-LEBENSMIT-
TEL TÄTOWIEREN LASSEN

LITTLE NIGHTMARE MONSTERS
— Comic-Ausstellung

KUNSTAUSTELLUNG
— zum Thema Essen

GRILL & SKILL — Hoch-
schul Grillmeisterschaft

LIVE-MUSIK,  
MODERATION UND DJ 

BEST OF SYMPHONISCHES 
BLASORCHESTER KÜPS

LIVE-PAINTING – 20 MIN

GUGGENMUSIK

LIVE AN DEN TURNTABLES 

ESCAPE ROOM

GLÜCKSRAD SUPER MARIO

GENUSS-RALLYE FÜR KINDER

FOTOBOX

LIVE-MUSIK

Champagner Garten

Hauptbühne  
Viva Frankonia

Champagner Garten

Zukunftsscheune | S1

Wirsberger Fischmarkt | S4

freakstotable–Infostand

Champagner Garten

Champagner Garten

Tattoo-Lounge  
im Wohnmobil | S2

Bürgerzentrum
Foyer | AS1

St. Johanniskirche  
am Marktplatz | AS2

Wirsberger Fischmarkt 
by FrischeParadies | S5

Wirsberger Fischmarkt 
by FrischeParadies

Hauptbühne  
Viva Frankonia

WANN? WAS? WER?

11:00 ERÖFFNUNG DES FESTIVALS Viva Frankonia / Hauptbühne

Nehmt an unseren Live-Podcasts teil!

12:00 – 13:00 „MEHR BIO GEHT NICHT!“ 
— Ein Gespräch über die Bedeutung der Jagd

Alexander Herrmann TV- und Sternekoch,  
Beatrice Jäger M.Sc. Forstwissenschaft 

14:00 – 15:00 „MIT PILLE WIRDS GESUND!“  
— Ein Gespräch über die knallharte  
Notwendigkeit der Supplements

Alexander Herrmann TV- und Sternekoch,  
Alexander Friedrich Gründer von H.P.N. Nutrition 

16:00 – 17:00

13:15 – 13:45

„PRÄDIKAT ‚BESONDERS WERTVOLL‘ “  
— Ein Gespräch über das Kulturgut Metzgerei

KELLNER VS. ROBOTIC

Alexander Herrmann TV- und Sternekoch,  
Michl Forster Metzger & Content Creator 

proudtokellner 
Prof. Claus-Christian Carbon

BÜRGERZENTRUM — OG | WS 1

WANN? WAS? WER?

11:30 – 12:15 ZUCKERFREI LEBEN — so habe ich meine  
Ernährung umgestellt und 65 kg abgenommen. 
Vortrag, Q&A & Schokoladenverkostung

SCHAUMWEIN — Weltklasse aus Franken

KOCHEN MACHT SCHULE  
— als Modul für deine Schule

BIODIVERSITÄT — in den Steillagen an der Saar

DIE PERFEKTE PIZZA ZU HAUSE BACKEN

Tina Kollmann

Weingut Schloss Sommerhausen

Kochen macht Schule 
Claus-Christian Carbon

Weingut Reverchon

Hubertus Tzschirner

12:45 – 13:30

14:00 – 15:00

15:30 – 16:30

17:00 – 17:45

BÜRGERZENTRUM — WORKSHOP | WS 2  Workshops und Tastings!

WANN? WAS? WER?

KINDERSCHMINKEN & MALEN

GET YOUR GUIDE – GEFÜHRTE TOUR 
Was ist freakstotable? 

GET YOUR GUIDE – GEFÜHRTE TOUR 
Was ist freakstotable? 

11:00 – 18:00
ganztägig

11:00 – 11:30

15:00 – 15:30

Kulmbacher Spielmobil

Kitchen Achim

Anton Behnke

BÜRGERZENTRUM — FOYER | WK 3 & TOUR 

WANN? WAS? WER?

11:00 – 12:00 KINDERKOCHKURS  
– Kochen macht Schule & Freaks for Future e.V.

KINDERKOCHKURS  
– Kochen macht Schule & Freaks for Future e.V.

KINDERKOCHKURS  
– Kochen macht Schule & Freaks for Future e.V.

KINDERKOCHKURS  
– Kochen macht Schule & Freaks for Future e.V.

Kochen macht Schule

Kochen macht Schule

Kochen macht Schule

Kochen macht Schule

15:30 – 16:30

12:30 – 13:30

17:00 – 18:00

BÜRGERZENTRUM — KÜCHE OG | WK 4 präsentiert von 

WANN? WAS? WER?

Sandra Mühlberg 
Paco Koedel – Gewinner Taste 2025

Sandra Mühlberg 
Anton Behnke

Sandra Mühlberg
Katja Baum – Gewinnerin Taste 2024

Sandra Mühlberg
Kitchen Achim

INFLUENCER KOCHEN MIT KINDERN

INFLUENCER KOCHEN MIT KINDERN

INFLUENCER KOCHEN MIT KINDERN

INFLUENCER KOCHEN MIT KINDERN

11:30 – 12:30

13:00 – 14:00

14:30 – 15:30

16:00 – 17:00

BÜRGERZENTRUM — AM TORBOGEN | WK 5 präsentiert von 

WANN? WAS? WER?

11:00 – 18:00
ganztägig

Freaks for Future e.V. 
Klassen 11A, 11C und 11D  
des CVG Kulmbach

DIE ZUKUNFTSSCHEUNE IST WEIT MEHR  
ALS EIN SCHULPROJEKT – Sie ist ein Blick in 
die Zukunft des besten Schokoriegels.

ZUKUNFTS-SCHEUNE | WK 1  präsentiert von 

WANN? WAS? WER?

12:00 – 12:45

14:00 – 14:45

16:00 – 16:45

LEBENSMITTEL AUS DEM FUTURE LAB ANIMA 
– uralte Techniken ebnen den Weg in die Zukunft

LEBENSMITTEL AUS DEM FUTURE LAB ANIMA 
– uralte Techniken ebnen den Weg in die Zukunft

LEBENSMITTEL AUS DEM FUTURE LAB ANIMA 
– uralte Techniken ebnen den Weg in die Zukunft

Joshi Osswald Foodscout Restaurant AURA 
Christoph Vejdovsky Head of ANIMA

Joshi Osswald Foodscout Restaurant AURA 
Christoph Vejdovsky Head of ANIMA

Joshi Osswald Foodscout Restaurant AURA 
Christoph Vejdovsky Head of ANIMA

FUTURE LAB ANIMA | WS4 Erfahre mehr über die Zukunft des Geschmacks!

WANN? WAS? WER?

12:30 – 13:15

13:30 – 14:15

15:30 – 16:15

16:30 – 17:15

14:30 – 15:15

ALKOHOLFREI NEXT LEVEL  
– mehr als eine Alternative: alkoholfrei  
kann auch fein & komplex sein

GUT GEPOLSTERT DURCHS LEBEN
– made in Oberfranken by ponsel

PINOT-INTERPRETATIONEN  
für Kenner von Könnern

SCHAUMWEIN = KULTWEIN – wir stoßen an auf  
ein wunderbares ZU TISCH! 2026 und feiern die 
feinsten Manufaktur-Kombinationen des Festivals

PIZZA UND LAMBRUSCO

Claudia Stern

Moritz Faber

Claudia Stern

Claudia Stern

Claudia Stern

SILENT STAGE auf der Terrasse am Posthotel – powered by ponsel

WANN? WAS? WER?

11:00 – 18:00
ganztägig

12:30 – 13:30

14:00 – 15:00

15:30 – 16:30

17:00 – 18:00

BEAN TO BAR-WORKSHOPS
Kinder gießen und verzieren
nachhaltige Schokoladentafeln

KINDER BACKEN – Schoko-Muffins

KINDER BACKEN – Schoko-Muffins

KINDER BACKEN – Schoko-Muffins

KINDER BACKEN – Schoko-Muffins

powered by Original Beans

Sabrina Schanz Original Beans

SCHOKOHAUS | WK 7 & 8 Alles zu echt nachhaltiger Schokolade, präsentiert von 

WANN? WAS? WER?

11:30 – 13:00

14:00 –15:30

16:00 – 17:30

BBQ WORKSHOP – für die ganze Familie

BBQ WORKSHOP – für die ganze Familie

BBQ WORKSHOP – für die ganze Familie

Alex Lemming BBQ-Weltmeister

BBQ WORKSHOP LOUNGE | WK9

WANN? WAS? WER?

13:30 – 14:30

15:00 – 16:00

16:30 – 17:30

Bäckerfreunde Wirsberg e.V.  
Luise Grottenthaler Restaurant AURA

Bäckerfreunde Wirsberg e.V.  
Luise Grottenthaler Restaurant AURA

Bäckerfreunde Wirsberg e.V.  
Luise Grottenthaler Restaurant AURA

KINDERBACKEN

KINDERBACKEN

KINDERBACKEN

BACKHAUS | WK 2  präsentiert von 

WANN? WAS? WER?

11:00 – 13:30

14:00 – 16:30

KINDER KOCHEN MIT STERNEKÖCHEN

KINDER KOCHEN MIT STERNEKÖCHEN

Oliver Röder JRE Vorstand  
& Alexander Wulf JRE Chef

Oliver Röder JRE Vorstand  
& Alexander Wulf JRE Chef

JRE-KOCHSCHULE | WK 6 Lernen von den ganz Großen!

Sabrina Schanz Original Beans

Sabrina Schanz Original Beans

Sabrina Schanz Original Beans

Alex Lemming BBQ-Weltmeister

Alex Lemming BBQ-Weltmeister
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AUSSTELLERVERZEICHNIS Dieses Verzeichnis ist dein perfekter Begleiter, um das Festival in vollen Zügen zu genießen und nichts zu verpassen! UNSER PFANDSYSTEM

Himmel & Herd

ZU GAST Garten

Viva Frankonia Culture Club
Wirsberger Fischmarkt 
by FrischeParadiesSchokohaus

RAU nature-based cuisine 

Lobenbergs GUTE WEINE

STAY SPICED

Obsthof Retter

Traumholz

ZuGast Garten (& 22, 23)

Weingut Markus Meier

Rösttrommel Kaffeerösterei Nürnberg

Weingut Schloss Sommerhausen

Restaurant Ursprung im Berghof in Wartenfels

Biohof Decker

Restaurant Tisane

FrankenGeNuss

supernutural 

BON BON Ice Cream Bar

TAFELZIER 

KErn Kompetenzzentrum für Ernährung

Manufaktur Jörg Geiger

Oberfanken Offensiv 

DEHOGA Bayern 

MARI & ANNE

MO GELDHAUSER

MVNIQ seafood
 
LEOMIR 

Weingut Reverchon  
 
1733 Restaurant & Bar

Texas Longhorn Ranch &  
Distillery mit Elias Heintz

Restaurant Faktorei21

Brauerei Rheingold 

Pekahuna Cooking Crew

Taubertal Wagyu

Metzgerei MAX

de Buyer 

Wirtshaus Zum Löwen

LiES 2 [punkt] null

Crusty Boyz Pizza by Witt

Griechische Taverne by  
Jordan Olivenöl & Gutshof Polting
 
Jordan Olivenöl & Gutshof Polting 
 
Zigarren Manufaktur Dresden

Die kleine Eismanufaktur

Fichtelkaffee  
 
miso miso

Kraterpilze

FrischeParadies Fischwagen

Zum heiligen Flipper  
– der freaks Grill 

Braumanufaktur Hertl 

Weingut Kaufmann 

The Taste Symphony 

Weingut Disibodenberg 

Papa Mame 

Hülsenliebe

Gemüsebau Birgit Meier

Widmann’s Feinkost

Kevin Kugel Chocolatier 

DORNAUERS Lebküchnerei  
& Chocolaterie   
 
Maasz Schokolade 

LA MARA Chocolaterie 

PERÚ PURO

Cacao de Corazón

freakstotable 

Waldstücke

Ölmühle Bayreuth

SIP&SAVOR 

Liebesbier

Ramenfaktur

Restaurant HENRII

Landhaus Gräfenthal 

Weingut Rudolf Fürst

Neumarkter Lammsbräu

Hotel & Restaurant Alte Mühle

Landmetzgerei Strobel

BEATRIX WITTL GENUSSKUNST 

Jasmin‘s Berchbiena

Edelbrennerei Haas 
 
Albert Ponsel GmbH & Co. KG
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Freaks Live

Bayreuth Escape 

Tattoo-Lounge  
Viktor Bopp von Pardonparis 

Glücksrad Super Mario 

Barbecue Grill Meisterschaft  
der Hochschulen

HABA

S1

S2

S4

S5

S6
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62

63

Freaks Island

Biomilchhof Berl 

Popkornditorei Knalle 
 
SESES DRINKS  

Bäckerei Philipps (& 68) 

Arndt Köbelin Weingut  
 
Gebrüder Otto Gourmet  
& ORANIA.BERLIN

Weingut am Nil   
 
Büffel Bill  

Taqueria Con Salsa & Büffel Bill

64
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freakstotable — Wir erhalten Lebensmittel.

Auf dem gesamten Festival- 
gelände sind insgesamt 9  
Workshop-Tische verteilt, an 
denen  Manufakturen und  
Chefs über ihre Produkte,  
Visionen und Herangehens- 
weisen sprechen. 
 
Bitte habt Verständnis dafür, 
dass diese Tische nicht  
zum allgemeinen Verzehr von 
Speisen zur Verfügung stehen, 
sondern ausschließlich für 
Workshops.

FREAKS BITTEN ZU TISCH!

Wir sind Lebensmittel-Enthusiast:innen, Genießer:innen  
und Handwerker:innen — wir sind FREAKS! Hier in Wirsberg 
haben sich die Gründer:innen von freakstotable e.V. 2022 
zusammengeschlossen, um eine gemeinschaftlichere  
Esskultur zu fördern und Lebensmittelhandwerk  für Klein 
und Groß zugänglich zu machen.

Mit diesem Festival wollen wir außergewöhnlich gutes Essen 
und viele Interessierte zusammenbringen. Wir glauben, 
dass die Freude am Essen und Verständnis für handwerklich 
erzeugte Lebensmittel eine bessere, nachhaltigere und  
ethischere Esskultur zur Folge haben. Unter unserem Motto  

„erleben und erfahren“ wollen wir genau das jedem hier  
zugänglich machen und euch einen Tag voller Inspiration 
und Genuss ermöglichen.

ÜBER UNS

Für den Erhalt eines Glases zahlst du 5 € Pfand und 
bekommst zusätzlich eine Pfandmarke – beides 
erhältst du direkt an Winzer- & Getränkeständen.

Dein Glas kannst du ebenfalls dort jederzeit  
gegen ein frisches tauschen oder zusammen mit 
einer Pfandmarke zurückgeben.

Bitte halte nach Möglichkeit passendes Bargeld 
bereit (Getränkeflaschen 1€) .

#freakstipp  
Kauf dir dein eigenes Festival-Glas inkl. Weinglas-
halter zum Umhängen am freakstotable-Stand!

Die freaksforfuture setzen sich vor allem für  
Bildungsthemen, Umwelt- und Klimaschutz im  
Zusammenhang mit unserem Ernährungssystem 
ein und wollen zeigen, dass Essen mehr ist als  
nur Versorgung. 

Der gemeinnützige Verein initiiert dieses Jahr 
wieder im Rahmen des ZU TISCH!-Festivals  
Workshops, Talks und Aktionen, welche einen 
starken Fokus auf gesellschaftliche Ernährungs-
themen legen, und teilen ihr Wissen über Role  
Models in der Lebensmittelproduktion, kulinari-
sche Vielfalt und gesunde Ernährung.

...und wer sind  
denn eigentlich die Lageplan und Aussteller-Verzeichnis

WILLKOMMEN BEIM FOOD- UND WISSENS-FESTIVAL

freakstotable

12:00 – 12:30

13:00 – 13:30

14:00 – 14:30

15:00 – 15:30

DAS ZUGAST-MAGAZIN
Workshop rund um 

den gedeckten Tisch

WEINGUT MARKUS MEIER
Franken zwischen

Tradition & Neuzeit

TAFELZIER
Macarons – weit mehr 

als ein Keks

RÖSTTROMMEL
Kaffee ist mehr als  
Robusta & Arabica 
Jedes Detail zählt

 FRANKENGENUSS  
Die fränkische Antwort 

auf die Piemonteser
Haselnuss

BIOHOF DECKER
Superfood made

in Franconia

ÖLMÜHLE BAYREUTH
Öl ist nicht gleich Öl. Made in 
Franken mit ganz viel Liebe

RAMENFAKTUR
Japanische Tradition 

made in Franken

NORBERT HEIMBECK 
Heimat auf dem Teller: 

Ein Streifzug durch  
12.000 Jahre Esskultur

NORBERT HEIMBECK 
Bruzzeln und Brauen:  
Im kulinarischen Him-

mel von Franken

NORBERT HEIMBECK 
Bruzzeln und Brauen:  
Im kulinarischen Him-

mel von Franken

NORBERT HEIMBECK 
Heimat auf dem Teller: 

Ein Streifzug durch  
12.000 Jahre Esskultur

SEBASTIAN METZDORF 
Hinter den Kulissen  

des Posthotel  
Alexander Herrmann

SEBASTIAN METZDORF 
Hinter den Kulissen  

des Posthotel  
Alexander Herrmann

SEBASTIAN METZDORF 
Hinter den Kulissen  

des Posthotel  
Alexander Herrmann

SEBASTIAN METZDORF 
Hinter den Kulissen  

des Posthotel  
Alexander Herrmann

PETER KUNZE 
Esskursion

PETER KUNZE 
Esskursion

MO GELDHAUSER
Produkte für Tisch & Küche  

made in Franken

STAY SPICED!
Der Rohstoff macht 

den Unterschied

OBSTHOF RETTER
Alkoholfrei ist mehr  
als eine Alternative  
– Geschmack pur!

LOBENBERGS GUTE WEINE
Vier Weine, vier Regionen 

in Österreich

FRISCHEPARADIES 
Fischfang im Wandel des 21. Jh. 

– kleines Qualitätstasting

WEINGUT KAUFMANN
Absolute Weltspitze –  

Riesling aus dem Rheingau

PAPA MAME 
Umami-Booster – 

Wie diese Würzsauce jedes 
Gericht aufwertet

FRISCHEPARADIES 
Fischfang im Wandel des 21. Jh. 

– kleines Qualitätstasting

WEINGUT AM NIL  
Weintasting mit dem 
Winzer aus der Pfalz

OTTO GOURMET
Ein Unternehmen, das 
Maßstäbe in Ethik und

Qualität setzt

BÜFFEL BILL 
kleines Büffeltasting von 

Mozzarella bis Fleisch

AKI KAVIAR
Schwarzes Gold  

– verantwortungsbewusst 
im 21. Jahrhundert

BÄCKEREI PHILIPPS  
Der Unterschied zwischen 
Industrie und Handwerk

POPKORNDITOREI KNALLE  
Das Kult-Popcorn aus 
Berlin stellt sich vor

ARNDT KÖBELIN  
Die Welt der Burgunder 

aus dem Kaiserstuhl

BIOMILCHHOF BERL 
Von der Milchvieh- 

haltung bis zum Käse  
– alles von einem Hof

JORDAN OLIVENÖL
 – was macht den Unter-
schied zum Supermarkt?

STRÖHLERSHOF  
Fränkischer Safran – wie man 

aus einer Nische etwas  
Einzigartiges erschaffen kann

ZIGARREN MANUFAKTUR 
DRESDEN – Drehe deine 

eigene Zigarre (ab 18 J.)

DE BUYER
Eine Pfanne fürs Leben.  

Qualität macht den Unterschied

Himmel & Herd Wirsberger Fischmarkt 
by FrischeParadies

Schokohaus Viva Frankonia

Genussregion Oberfranken

Posthotel freakstotable–InfostandCulture Club Freaks IslandViva Frankonia

ORIGINAL BEANS 
Terroir – Bohne – Fermentation 

Geschmacksbildung von
Schokolade

 KEVIN KUGEL  
CHOCOLATIER

Von der Frucht bis zur Tafel

CACAO DE CORAZÓN 
Weltreise–Tasting 

Tansania, Belize & Uganda 

DORNAUERS 
Lebküchnerei & Chocolaterie 

Die besten Lebkuchen der Welt

T1 T2 T3 T4 T5 T6 T7 T8 T9 BEHIND THE SCENES-TOUR WALDWANDERUNG

Champagner Garten

Restaurant AURA by  
Alexander Herrmann & Tobias Bätz

Widmann´s Alb.leben   
Königsbronn
 
Landhotel Weißes Roß 
Illschwang

74

75

76


